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Traditionnel, trois viandes en os.
Porc, lapin, poule. Plat froid en gelée
Frites fraiches - Salade.

WL g ; _,...
Terrine du p’tit cuistot.
Terrine de porc

Ou Poulet mariné au citron

%

Tradition légérement fumeé. JFromage - Condiments
Tranche épaisse coupée au couteau. Frites fraiches - Salade
Servi froid - Frites fraiches - Salade. Pain cuit au feu de bois

Sauté de porc Carbonnade
Sauce Mavoilles Flamande

Plat mijoté E Beuf mijoté en sauce.
Frites fraiches- Salade Frites fraiches - Salade
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Les menus

Pensez a réserver votre table!

Les menus se choisissent sur place. ~— G—OURMAND

[€IEE >, | — Menu complet —

S et

Tarifs TTC seevies inclus Aney { Chiquesh avee rendu monnaic

g TRADITION oy Apéritif au choix

\ SPECIALITES DES REGIONS

Ratafia de la Champagne,
ou vin de péche, vin de noix,
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v Le choix se fait a table « Cétes de Gascogne »
« Cétes de Gascogne » 1/4 vin rouge ou rosé¢, blanc
1/4 1 vin rouge ou rose, ou Biére blonde, brune, fruitée.
blanc ou Biére blonde, brune, Soda, limonade, Frénette,
ou fruitée. Soda. Limonade, gau gazeuse, jus de fruit...
Frénette, eau gazeuse,
jus de fruit... Dessert: Tarte aux pommes
| 18.50 € Café du Nord: Méo tradition
) au verre ou thé
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| ENFANT MENU PLAT MIXTE 1

Frites fraiches,
Nuggets et jambon
Sauce Mayo ou ketchup. 13,50 E

BOISSON AU CHOIX:
Jus de pomme ou limonade,
Thé glacé, eau plate, pétillante.

DEsseRT : Cornet de glace
ou tarte aux pommes J




